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Linea de investigacion a la que pertenece: Agroindustria - alimentos

Nombre del proyecto: Validacion y empaquetamiento de un sistema de pasteurizacion
HTST de alimentos a pequefia escala, que integra energia solar y alcanza costo de
inversion y operacion menor al 50% respecto a sistemas tradicionales.

Objetivo General

e \alidar y empaquetar un sistema de pasteurizacion HTST de alimentos a
pequefia escala, que integra energia solar y alcanza costo de inversion y
operacion menor al 50% respecto a sistemas tradicionales.

Objetivo Especifico

1. Elaboracién del disefio mejorado y 6ptimo del sistema de pasteurizacion HTST
de alimentos a pequefia escala.

2. Desarrollo del sistema de pasteurizacion HTST de alimentos a pequefia escala,
mejorado y 6ptimo.

3. Validacion y empaquetamiento tecnoldgico del sistema de pasteurizacion HTST
de alimentos a pequefia escala, mejorado y 6ptimo.

Nombre del investigador principal: Arturo Alatrista Corrales docentes investigador de
la Universidad La Salle.
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medida
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Cantidad

Afio 1 Afio 2

1 ‘2 ‘3 ‘4 ‘5 ‘6 ‘7 ‘8 ‘9 ‘10 ‘11 ‘12 [1‘2‘3‘4‘5‘6

Componente 1: Elaboracion del disefio mejorado y éptimo del sistema de pasteurizacion HTST de alimentos a pequefia escala.

11 Evaluar el impacto de las variables de | Informe de | 1 X | x X | x
disefo (captador solar, sistemas de | simulacién
almacenaje y transferencia de calor, fluidos | computaciona
portadores de calor, etc) sobre las variables | | de disefio
meta: costo de inversién, costo operativo del | mejorado
sistema,  estabilidad de  parametros  de
proceso, requisitos comerciales (usabilidad,
versatilidad, adaptabilidad de  procesos
tradicionales, etc)
1.2 Realizar pruebas de optimizacion del disefio | Disefio 2 X [ x |x
(simulacion computacional), buscando | alternativo
optimizar las variables meta mutuamente
excluyente
13 Realizar informe final de optimizacion del | Informe de | 1 X | x
disefio. Seleccionar mejor disefio y | seleccién de
elaboracion  de  expedientes  tecnicos de | mejor
ingenieria disefio y
expediente
técnico
1.4 Definir criterios de validacion técnica, Informe de | 1 X X X X
definicion de
criterios  de
validacion
técnica,
econdmica y
comercial
(estudio de
mercado)
Componente 2: Desarrollo del sistema de pasteurizacion HTST de alimentos a pequefia escala, mejorado y 6ptimo.
2.1 Construir los componentes 'y sub-sistemas | Planta 1 X X X X X
del sistema piloto de pasteurizacion y planta | piloto
piloto construida




2.1 Poner en marcha el sistema realizando | Planta piloto | 1 X X X X X X
pruebas de campo en
condiciones
optimas  de
operacion
2.3 Elaboracién del manual de operaciones de | Manual 1 X X X X X X X | X
prototipo de planta
Componente  3:  Validacion y  empaquetamiento  tecnolégico  del  sistema de  pasteurizacion ~HTST de alimentos a pequefia escala, mejorado
optimo.
3.1 Realizar  pruebas de validacion técnica, | Informe de | 1 X X | X X | x| x
econémica y comercial, en base a criterios | validacion
obtenidos en actividad 1
Componente 4: Gestion y Cierre del Proyecto
4.1 Elaboracién y presentaciéon del informe final | informe 1 X
de resultados y lecciones aprendidas. final de
resultados
y lecciones
aprendidas
4.2 Taller de difusion de resultados del proyecto Taller de | 1 X | X| X
difusion  de
resultados
del
proyecto
4.3 Elaboracién 'y  presentacion del Informe | Elaboracié 4 X X X X
Técnico Financiero (ITF) n y present
acion del
Informe
Técnico
Financiero
(ITF)
4. Propiedad intelectual solicitud 1 X | X
de  patente
modelo
utilidad
Presupuesto
Entidades aportantes Monetari | No Total Porcenta

o (S/) monetario | (S/) je (%)
(S)
NUESTRA INVERSIONES | 43,703.40 | 25,596.00 |69,299.4 |16.58
GASTRONOMICAS S.A.C. 0
EL TALLER ASOCIACION DE 10,800.0
PROMOCION Y DESARROLLO 0.00 10,800.00 0
UNIVERSIDAD LA SALLE 0.00 26,280.00 36,280.0
INNOVATE PERU - FIDECOM 311,530.4 311,530.
6 0.00 46

2.58

6.29

74.54




Total

355,233.8
6

62,676.00

417,909.
86

100.00

Entidad que financia

INNOVATEPERU




